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Étterem
	
	Restaurant
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	Levesek

	
	

	Húsleves bőségesen
	
	

	
	

	Húsleves májgombóccal
	
	

	
	

	Húsleves finommetélttel
	
	

	
	

	Húsleves palacsintametélttel
	
	

	
	

	Erőleves tojással
	
	

	
	

	Fokhagymakrémleves reszelt sajttal
	
	

	
	

	Tejszínes gombaleves csipetkével
	
	

	
	

	Gulyásleves
	
	

	
	

	Csülkös bableves
	
	

	
	

	Tárkonyos vadraguleves


	
	

	
	


	Hideg – Meleg előételek
	

	
	 

	Almával töltött Camembert sajt diós panírban mézes áfonyával, párolt rizzsel


	
	

	Talján húsos palacsinta


	
	

	Roston sült libamáj fahéjas almával, pirítóssal (12 dkg)


	
	

	Hagymás velő pirítóssal


	
	

	Tatár beefsteak (12 dkg)


	
	

	Olívás toast bazsalikomos paradicsommal
	
	

	
	


	Szárnyashúsból készült ételek
Rántott csirkemellfilé párolt rizs és hasábburgonya körettel

Gombás csirkemellfilé párolt rizs körettel

Csirkemellfilé bazsalikomos fetasajttal töltve párolt zöldségekkel

Rántott pulykamell párolt rizs és hasábburgonya körettel

Kijevi pulykamell pirított burgonya körettel

Pulyka Cordon Bleu hasábburgonyával

Pulykasteak tejszínes gombamártással, burgonyakrokett köret hozzá

Fahéjas almával és füstölt sajttal töltött pulykamell párizsi bundában, burgonyakrokett körettel

Szárnyas étkek 1 személy részére
(Kijevi pulykamell, párizsi csirkemell, roston sült libamáj, hagymás tört burgonyával, zöldkörettel)

Ropogós libacomb, párolt káposzta és hagymástört burgonya (40-50 dkg)

Rántott libamáj párolt rizs és hasábburgonya körettel

Roston sült libamáj hagymás törtburgonyával

Roston sült kacsamellfilé finomfüves mártással, burgonyakrokett körettel


	Halételek

Halászlé harcsafilével

Ponty halászlé

Kis halászlé pontyfilével/harcsafilével

Ponty rántva, vajas petrezselymes burgonyával

Ponty bakonyi módra házi galuskával

Fish and chips

Pangasiusfilé rántva vajas petrezselymes burgonyával

Roston sült fogasfilé zöldfűszeres burgonyával és párolt zöldségekkel

Fogasfilé mandulás bundában, vajas burgonya körettel

Harcsapaprikás kapros túrós csuszával

Harcsafilé sörtésztában párolt rizs körettel

Vörös tonhalsteak grillezve, görög salátával


	Sertéshúsból készült ételek
Rántott sertéskaraj hasábburgonyával
Cordon Bleu hasábburgonyával
Libamájjal töltött sertéskaraj párolt rizs és hasábburgonya körettel
Velővel töltött sertéskaraj párolt rizs és hasábburgonya körettel
Sertéskaraj szegedi módra pirított burgonyával 
(krémsajttal és szalámival töltve, bundázva)
Gombás sertésszelet párolt rizs körettel
Konyhafőnök sertéskaraja hasábburgonya körettel 
(Mustáros füstölt csülökkel, füstölt sajttal és csemegeuborkával töltve, bundázva)
Brassói aprópecsenye
 (fokhagymás, borsos csíkozott szűz szalonnával és pirított burgonyával)
Pirított szűzérmék zöldbors mártással, hasábburgonya körettel
Szűzérmék pirított velővel párolt rizs és hasábburgonya körettel
Sertésétkek 1 személy részére

Szegedi sertéskaraj, grillezett szűzérmék, sertéskaraj Holstein módra, pirított burgonya és párolt rizs körettel)


	Marhahúsból készült ételek
Marhapörkölt házi galuskával
Marhapörkölt virslivel, tükörtojással és zsemlegombóccal
Hátszín Udvarmester módra pirított burgonya körettel (25 dkg)
Sült hátszín gombaszósszal, pirított burgonyával (25 dkg)
Sült hátszín finom fokhagymaszósszal, pirított burgonyával (25 dkg)
Sült hátszín ropogós hagymakazallal, pirított burgonyával (25 dkg)
Bélszín tükörtojással, hasábburgonya körettel (25 dkg)
Bélszín libamájjal, hasábburgonya körettel (25 dkg)
Steak duó hasábburgonyával (25 dkg)
 (pácolt hátszín és bélszín között baconszalonna, grillezve)
Zöldborsos bélszín burgonyakrokett körettel (25 dkg)
Bélszín sült hagymával és bacon szalonnával, pirított burgonya (25 dkg)


	Vadételek
Vörösboros őzpörkölt zsemlegombóccal
Tűzdelt szarvasgerinc, mellé áfonya és őszibarack, burgonyakrokett
Őzragu kakukkfüves gombával és szalonnával, zsemlegombóc köret hozzá
Vadas szarvasgerinc zsemlegombóc körettel
Kímélő és vegetáriánus

Ételek
Fokhagymás vajon sült tenger gyümölcsei, salátával
Juhsajttal töltött gombafejek párolt rizs körettel
Vegetáriánus tál
 (rántott gomba,- sajt, -karfiol, párolt rizs és párolt zöldség)
Zöldségek nyárson petrezselymes rizzsel
Omlós halfalatkák bundában, friss salátaágyon fokhagymás öntettel
Roston sült csirkecsíkok friss zöldségekre tálalva, öntettel
Szárnyasnyárs, sült zöldségekkel és vajas burgonyával
Szezámmagos pulykacsíkok görög vitaminsaláta ágyon


	Konyhafőnök ajánlata
Vaslapon sült pulykamellfilé vajon sült zöldségekkel
Szűzérmék nyárson fűszerezett vajjal, hasábburgonya körettel
Attila kardja pirított burgonya körettel 
(bélszín zöldségekkel, nyársra fűzve) (25 dkg)
Erdélyi fatányéros 
(szűzérmék-, bélszín-, sertéskaraj-sütve, pirított burgonya, vegyes savanyúság) (30 dkg)
NAGY tál 4 személy részére
 (ropogós sertéscsülök, szűzérmék nyárson, kijevi pulykamell, párizsi

csirkemell, roston libamáj, párolt rizs, pirított burgonya, párolt zöldség, zsemlegombóc, párolt káposzta)
„Nimród” tál 2 személy részére
(Fokhagymás hátszín, gombás szarvassteak, pulyka cordon bleu, hasábburgonya, párolt rizs, párolt zöldség)
Szárnyas tál 2 személy részére

(ropogós libacomb, roston libamáj, juhsajttal és sonkával töltött pulykamell, grillezett csirkemell, pirított burgonya 
zsemlegombóc, párolt káposzta)
Sertéscsülök Pékné módra
Főtt füstölt sertéscsülök tormával 1 személy részére
Sült oldalas pirított burgonyával, koktél mártással
Paraszttál 
(főtt füstölt csülök, fokhagymás grill karaj, sült kolbász, savanyú káposzta, zsemlegombóc)


	
	

	Kisadag ételek
Gulyásleves          Csülkös bableves       Kijevi pulykamell
Cordon Bleu (sertés vagy pulykahúsból)             Rántott sertéskaraj
Rántott csirke- vagy pulykamell          Velővel töltött sertéskaraj
Saláták

Görög saláta       Vitamin saláta
Uborka saláta         Paradicsom saláta      Káposzta saláta
Kukorica saláta            Majonézes kukorica
Burgonya saláta    Majonézes burgonya        Csemege uborka
Ecetes almapaprika       Vegyes saláta
Fejes saláta
Öntetek
Kapros öntet        Joghurtos öntet       Fokhagymás öntet
Köretek
Hasábburgonya     Burgonyakrokett  Sült zöldségek
Hagymás törtburgonya  Petrezselymes burgonya  Párolt rizs  Galuska
Zöldséges rizs   Párolt zöldség  Párolt káposzta  Zsemlegombóc


	Desszertek, Tészták,

Utóétkek


Gesztenye püré
Palacsinta sárgabarackízzel

Túrós palacsinta mézes áfonyaöntettel
Palacsinta gesztenyével töltve, csokoládéöntettel és tejszínhabbal
Palacsinta rumos diótöltelékkel töltve, vaníliaöntettel
Somlói galuska
Túrós csusza
Tojásos galuska fejes salátával
Vegyes sajttál almával és dióval
Kávék (Segafredo)

Presszó kávé

Melange (hosszúkávé tejhabbal)
Capuccino (hosszúkávé tejszínhabbal)
Teák
Fekete tea, Gyümölcs tea, Kamilla tea,

Zöld tea




	Palackozott borok
Dél Balatoni Muskotály (félédes fehérbor)
Boglári Olaszrizling (száraz fehérbor)
Boglári Kékfrankos (félédes vörösbor)
Egri Bikavér (száraz vörösbor)

	Minőségi borok

Etyeki Chardonnay (Szt. István Korona) (száraz fehérbor)
Budai Chardonnay 
(Nyakas) (száraz fehérbor)
Budai Irsai Olivér
(Nyakas) (száraz fehérbor)
Tokaji Szamorodni (édes)
Tokaji Aszú 5 puttonyos (édes)
Villányi Olaszrizling
(Gere A.) (száraz fehérbor)
Villányi Rosé

(Gere A.) (száraz)
Villányi Pinot Noir
(Teleki) (száraz vörösbor)
Villányi Cabernet Savignon (Gere A.) (száraz vörösbor)
Csapolt sör
Gösser 0.3 l / 0.5 l

Üveges sörök
Leffe (barna sör)
Heineken
Amstel Pulse

Kaiser

Soproni

Edelweisse (búza sör)

Gösser alkoholmentes
Pezsgők
Törley Charmant Doux

Törley Gála Sec

Törley Talisman

Vermuthok
Martini Dry

Martini Bianco

Campari



	Rövid italok
Bonbonmeggy

Cabinet brandy

Barack

Cseresznye

Hubertus

Rum

Alaszka vodka

Zwack Unicum

Zwack Vilmos körte

Napoleon konyak

Fütyülős mézes barack

Kosher Szilvapálinka

Bacardi

Ballantines / Johnnie Walker / Jim Beam

Metaxa 5*

Finlandia vodka

Jack Daniels

Jägermeister

Gin

Sierra Tequila

Baileys

Eristoff vodka (v./f.)
Üdítők
Sió Narancslé100%

Sió Almalé

Sió Őszibaracklé

Jeges tea

Naturaqua Ásványvíz

Naturaqua Ásványvíz  szénsavmentes

Cappy

(Körte, Paradicsom, Ananász)
Coca-Cola, Cola light,

Fanta narancs, Sprite, Traubiszóda

Tonic

Red Bull



	Jó étvágyat!

	



